
Fuerte contra patógenos,
seguro para tu producción



Las medidas de higiene para reducir el riesgo de diseminación 
de agentes causantes de contaminación, son fundamentales 
en la industria alimentaria, ya que éstas son garantía de 
seguridad e inocuidad.

Por ello Esteripharma ofrece una propuesta de Bioseguridad que 
contempla LA LIMPIEZA, EL LAVADO Y LA DESINFECCIÓN  de 
instalaciones en contacto con alimentos.



Presentaciones: 50 y 200 L
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Detergente neutro biodegradable de baja espuma, 
que facilita la remoción de materia orgánica y 
reduce la carga microbiana.



Fuerte contra patógenos,
seguro para tu producción

Desinfectante de amplio espectro antimicrobiano 
que elimina el 99.999% de virus, hongos y bacterias 
desde los primeros 30 segundos, y esporas y biofilms 
en 15 min.

Ideal para uso en instalaciones, superficies  inertes y 
equipos en contacto con alimentos.

Favorece la inocuidad alimentaria
Evita la formación de biofilm
No corrosivo ni irritante
Sin riesgo de exposición para el operario.
Efecto deodorizante

Presentaciones: 20, 50 y 200 L
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EFECTIVO CONTRA:
E. coli
Listeria monocytogenes
Salmonella spp.



ESTERICIDE desinfectante para manos
evita la propagación de gérmenes.

Con amplio espectro germicida
No genera resistencia bacteriana
No irrita ni reseca las manos
Sin alcohol 

Presentaciones: Cartucho 500mL y 1 L
Kit (incluye): dispensador y tres cartuchos de 500mL



Este material es de uso exclusivo de Esteripharma S.A. de C.V. Cualquier 
uso, reproducción total o parcial de la información será sancionado.

Para más información contáctenos en:

esteripharma_alimentaria

www.esteripharma.com

800.838.7659


