SES ep

Mas dids de frescura y calidad

iAumenta la vida de anaquel de ~ Ventajas

los alimentos frescos sin - Incluido en la lista de coadyuvantes de
Y COFEPRIS.
modificar su sabor, color ni olor!

© Mantiene el valor nutritivo de los alimentos.

= Tiene pH neutro.

~ No es toxico

“  SESEXH OMRI|

Para Produccion Organica
For Organic Use

Presenvadaor de
freacura de nlimenios

@® Reduce microorganismos asociados al
sl deterioro (psicrotrofos, bacterias sulfhidrico
y Pseudomonas spp).

Covterbe Heto 200

@® Retarda su descomposicion.

@® Retarda cambios en la apariencia general:
olor, color y textura del pescado.

Pescado tratado con SES Fresh Food® Pescado tratado con acido peracético

» Agallas palidas
y opacas.

= Agallas rojas y h\

brillantes. ! )
|

» Las escamas se
desprenden con
facilidad.

= Escamas unidas a
la piel.

= Pjel brillante.

c . = Ojos opacos.
= Ojos brillantes. J P

Fotos tomadas de: Paez, et al. (2016). Reporte técnico Esteripharma S.A. de C.V.



Vida en anaquel de pescado y marisco con SES FRESH FOOD®*

Conservacion Coplgsc(a:::;): ;j .
: metoc_lO I ¢ marisco en
{ convenciona < cama de hielo

Conservacion
de pescado
entero en hielo
elaborado con
SES Fresh

Food®
\—

Conservacion de
pescado entero y
filete de pescado

empacados con
SES Fresh
Food®

Inversién en insumos
Empaque y horas hombre

| Proceso de

Cambio de Vida (:kaj
h|elo 2 veces anaquel de !
al dia 9 1 a 2 dias + nermas

Conservacion
de moluscos
en hielo
elaborado con
SES Fresh
Food®

Conservacion de

crustaceos en
hielo elaborado
con SES Fresh
3 Food®

|_PESCADos_|

y

~

Colocacion de pescado en
cama de hielo elaborado
con SES Fresh Food® sin
diluir

>

.

Preparar una solucion de
SES Fresh Food® con una
dilucién de 500ml/L de
agua potable. Sumergir el
pescado o filete de pescado
5 min. y extraer.

>

J

[ MoLuscos (pulpo y calumar)_l

L

Colocacion de molusco en
cama de hielo elaborado
con SES Fresh Food® con
dilucién de 500ml/L de
agua potable

|_<:RUSTACEos_|

Colocacion de crustaceos
en cama de hielo elaborado
con SES Fresh Food® con
dilucion de 100ml/L de
agua potable

*De acuerdo a condiciones dptimas de manejo y conservacion delalimento.
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Contéactenos en:

@ www.agroalimentariaesteripharma.com

& agrovet.ventas@esteripharma.com.
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Cambio de

hielo una vez
al dia

| ——
/—.-.-.\

Empacar y
refrigerar

>

—

Cambio de
hielo una vez
al dia

Cambio de
hielo una vez
al dia

mx  §,800.838.7659

| Vida de anaquel

; 2 a 3 dias

Vida de anaquel
de hasta 5 dias’

Vida de anaquel
de hasta 5 dias?

Vida de anaquel
de hasta 5 dias®

Vida de anaquel
de hasta 15 dias*
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FSTERIEDARMA

INNOVANDO SOLUCIONES PARA LA SALUD



